
 
Tarō          

 

 Classificazione: DOC Valpolicella Superiore  

 Produzione media annua: 1000 bottiglie 

 Uve: Corvina 35% - Rondinella 35% - Corvinone 30% 

 Zona di produzione: località Tenda a Marano di Valpolicella. 360 metri slm,       

esposizione sud/est  

 Sistema d’allevamento: pergola trentina, impianto del 1998 

 Resa in uva per ha: 60 quintali, diradamento dei grappoli nel mese di Agosto 

 Vendemmia: metà di ottobre con raccolta manuale in casse da 15 Kg 

 Fermentazione: Spontanea in vasca di cemento 

 Solforosa: circa 30 mg/litro 

 Affinamento: 16 mesi in vasca di cemento e 11 mesi in bottiglia  

 Gradazione: 13% vol. 

 

 


